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Aus Weidehaltung
G R Ü N F U T T E R

Hirschwild
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E I N

Aroma 
FÜ R  N E U E  M Ö G LI C H K E ITE N

Das Hirschwild von Silver Fern Farms ist eine 
frische Zutat, welche die Fantasie anregt. Perfekt 
für neue Kreationen, neue Versionen klassischer 

Gerichte und verlockende Aromen. 

Eine neue Besonderheit für Ihr Menü, aus 
ökologischer Weidehaltung in Neuseeland.  
Dieses Hirschwild mit feinstem Aroma aus 

natürlicher Wildhaltung mit frischen und delikaten 
Geschmacksnoten wird durch unser Versprechen 

unübertroffener Qualität und Konsistenz gestützt.

Das ist es, was Weidewild von 
Silver Fern Farms so besonders macht.
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Es handelt sich um freigeistige 
und agile Tiere, mit einem 
individuellen Charakter.

Unsere Produkte sind so 
natürlich wie ihre Quelle, 

mit herausragender 
Frische und Vitalität.

 

Natürlic h e   
L e b e n s f r e u d e

Mit viel Bewegungsfreiheit zum Grasen

Unser Hirschwild wird auf den 
offenen Weideflächen und in 

den grünen Hügeln Neuseelands 
gezüchtet. 

Die Haltung von Rotwild 
erfordert einen freidenkerischen 

Ansatz – sanfte Hingabe und 
intuitiven Respekt zwischen dem 

Landwirt und seinen Tieren. 

Das ist der Ursprung der 
ausgeprägten Qualität, 

Beschaffenheit und Gesundheit 
unseres Wilds.

Frische  
VO N  D E N  W E I D E N  N E U S E E L A N D S

100 % NEUSEELÄNDISCH



„Es ist besonders vielseitig 
– Sie können es zu jeder 

Jahreszeit auf verschiedene 
Arten zubereiten; vollmundig 

und herzhaft oder leicht 
und sommerlich.“

M AT  M C L E A N
Palate Restaurant, Neuseeland
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Eine Zutat, die zu köstlichen Ideen anregt
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DAS  

gewisse Etwas  
FÜ R  I H R  M E N Ü

Hirschwild von Silver Fern Farms ist ein 
besonders hochwertiges rotes Fleisch, das 

durchgehend lieferbar ist. Vielseitige, Premium-
Schnitte, produziert nach exakten Spezifikationen 

als Zutat für köstliche Inspirationen. 

Mit so vielen verschiedenen Möglichkeiten, 
es zu genießen, ist Hirschwild von Silver Fern 

Farms eine leichtere Version von rotem Fleisch, 
die wirklich herausragend ist. Als verlockende 

Kombination von delikaten Aromen und 
Magerkeit ist es aufgrund seines Potenzials in 

frischer, einladender Küche sehr gefragt. 

Eine ausgezeichnete Wahl für Ihr Menü, 
die köstlich, leicht und gesund ist.

Unsere besten Schnitte für  
Ihre besten Kreationen.
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der Zartheit, die Neuseelands Weidewild 

zu bieten hat, bietet das Karree mit 
10 Rippen eine gesunde und dennoch 

vollmundige kulinarische Erfahrung für 
jedes Abendessen und eine spektakuläre 

Präsentationsmöglichkeit für den 
modernen Koch.

Ein Paradebeispiel für Neuseelands 
Zuchtwild. Unglaublich mager, zart 
und geschmackvoll. Wird am besten 
kurz gekocht und schnell gebraten 

oder in Medaillons geschnitten. Für 
maximalen Komfort von Haut und 
Knochen befreit; kein Beschnitt und 

optimaler Ertrag.

Unser Karree mit 4 Rippen bietet 
das einzigartige Aroma und die 
gleichen Qualitäten eines vollen 
Karrees, mit dem Vorteil einer 
kleineren Portionsgröße mit 
weniger Zubereitungszeit. 

Unsere knochenlosen Lendenfilets sind 
verführerisch mager und immer zart – die 
gesunde Wahl, wenn es um rotes Fleisch 
geht. Die intakte Silberhaut sorgt dafür, 
dass die natürlichen Säfte beim Kochen 

erhalten bleiben. 

Von Natur aus zarte Texturen und 
voller Geschmack. Ein unglaublich 
magerer und zarter knochenloser 

Zuschnitt mit einer sauberen 
Ausführung. Wird am besten kurz 

bei großer Hitze gekocht. 

Verlockend lecker und 
gesund mit exzellenten 

Präsentationsmöglichkeiten. Alle 8 
Rippen sind als Karree vorbereitet. 
Die intakte Silberhaut sorgt dafür, 

dass die natürlichen Säfte beim 
Kochen erhalten bleiben. 

Erstzerlegt mit vielseitigen Optionen 
für den geübten Küchenchef. 

11 Rippen mit vollkommen intaktem 
Filet für maximale Zartheit 

und Aroma.

Eine vielseitige Delikatesse, die 
entweder als Ganzes gekocht oder 

geschnitten und angebraten werden 
kann. Von Natur aus mager, zart und 
geschmackvoll, ohne Verschnitt und 

einfach zu portionieren.

Es wird von Köchen als einer der 
vielseitigsten Schnitte bei Hirschwild 

bezeichnet. Alle 8 knochenfreien 
Stücke unseres Denver Legs sind 

köstlich intensiv im Geschmack und 
besonders mager und zart.

Das ultimative Erlebnis bei Zucht-
Hirschwild aus Neuseeland. Verlockend 

lecker und gesund mit exzellenten 
Präsentationsmöglichkeiten. Alle 8 
Rippen sind als Karree vorbereitet, 
die Silberhaut wurde für besondere 

Bequemlichkeit und keinerlei 
Abfall entfernt.

KARREE (10 RIPPEN) – 
MIT SILBERHAUT

KNOCHENLOSE LENDE – 
ENTHÄUTET

KARREE (4 RIPPEN) – 
MIT SILBERHAUT

KNOCHENLOSE LENDE – 
MIT SILBERHAUT

FILET – MIT KOPFSTÜCK

KARREE (8 Rippen) – 
MIT SILBERHAUT

LAMMRÜCKEN (11 RIPPEN) 
MIT KNOCHEN

KNOCHENLOSE KURZLENDE – 
ENTHÄUTET

„DENVER LEG“ (BEINFLEISCH)KARREE (8 RIPPEN) – 
ENTHÄUTET

DAS  

gew i sse 
Et wa s  
FÜ R  I H R  M E N Ü

100 % Neuseeländisches 
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Diese vier Beinstücke des frischen, 
natürlichen Neuseeland-Hirschwilds 
werden ohne Silberhaut geliefert und 

versprechen verführerischen Geschmack, 
Magerkeit und Zartheit bei geringer 

Zubereitungszeit und ohne Verschnitt. 
Pro Satz jeweils ein Stück Kruppe, 

Achsschenkel, Ober- und Silberseite.

Ein verlockender Schulterbraten voll 
reichem und ausgeprägtem Aroma 

des Neuseeland-Hirschwilds aus der 
Aufzucht. Ohne Knochen, gerollt 

und mit Netz für problemloses 
Aufschneiden. Ein Muss für 

jedes Bankett.

Vier knochenlose Beinstücke von natürlich 
magerem und zartem Neuseeland-
Hirschwild aus der Aufzucht. Die 

intakte Silberhaut sorgt dafür, dass das 
Fleisch während des Kochens saftig 

bleibt und eine besonders schmackhafte 
Wilderfahrung gewährleistet werden 

kann. Pro Satz jeweils ein Stück Kruppe, 
Achsschenkel, Ober- und Silberseite.

Die perfekte Wahl für traditionelle, 
langsame Zubereitungsmethoden 
mit den Aromen von gesundem, 

magerem, natürlichem Zuchtwild 
aus Neuseeland.

Die perfekte Wahl für ein köstliches 
und herzhaftes Wildgericht. Mit 

mehr Bindegewebe als Schulterfleisch 
garantiert unser Hirschnacken 
eine reichhaltige, sämige und 

schmackhafte Soße.

Einer der zartesten Schnitte: 
Diese Bein-Medaillons sind für 

maximale Bequemlichkeit und ohne 
jeglichen Abfall in Einzelportionen 

geschnitten. Direkt aus der 
Verpackung in die Pfanne. Unsere 
Hirschwild-Medaillons werden am 

besten schnell auf mittlerem bis 
hohem Feuer gekocht. 

Eine köstlich magere und zarte 
Wildschulter. Für maximalen 

Zubereitungskomfort von Knochen 
befreit; unkompliziertes Tranchieren 

und minimaler Verschnitt. 

Durch langsames Schmoren 
bietet Ihnen diese neuseeländische 
Weidenversion eines Wildklassikers 

die ultimative kulinarische 
Erfahrung. 

Voller reichhaltiger, klassischer 
Wildaromen, die am besten 
mit schonenden, feuchten 
Zubereitungsmethoden 

intensiviert werden.

Ein etwas größere Version des 
Medaillons mit dem gleichen, 

vollkommen natürlichen Aroma, 
der Zartheit und Magerkeit. In 

Einzelportionen geschnitten sind diese 
besonders präsentablen Bein-Steaks aus 

Hirschwild die gesunde Steak-Wahl. 
Ohne jeglichen Abschnitt sind sie 

besonders ergiebig.

KNOCHENLOSES HINTERBEIN 
(4 ZUSCHNITTE), ENTHÄUTET

KNOCHENLOSER 
SCHULTERBRATEN 1 KG

KNOCHENLOSES HINTERBEIN – 
(4 ZUSCHNITTE), MIT SILBERHAUT

SCHULTERFLEISCH HANDGESCHNITTENER NACKEN

BEIN-MEDAILLONS SCHULTER MIT 
3 MUSKELSTÜCKEN

OSSOBUCO HANDGESCHNITTENE 
SCHULTER

BEIN-STEAKS

100 % Neuseeländisches

„Es lässt Sie Kreativität 
zeigen und Sie 

können Ihrem Menü 
etwas Besonderes 

hinzufügen.“
M I C H A E L  C O U G H LI N 

Oliver’s Restaurant
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Aroma  
FÜ R  N E U E  M Ö G LI C H K E ITE N

1
Frische von den Weiden Neuseelands

Aufzucht auf weiten, offenen Farmen in Neuseeland für einen frischen Geschmack und 
beständige Qualität

2
Natürliche Lebensfreude

Die Bewegungsfreiheit schafft auf natürliche Weise besonders mageres Fleisch –  
die gesunde Wahl

3
Frische und delikate Geschmacksnoten

Ein vollkommen neuer, delikater Geschmack bei Hirschwild,  
mit einem klaren Abgang am Gaumen

4
Das gewisse Etwas für Ihr Menü

Beständige Qualität für frische und verführerische Küche

5
Der feinste Ausdruck von Hirschwild

Silver Fern Farm Weidewild – ein vielversprechendes, frisches und vollkommen 
neues Gourmet-Erlebnis 
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100 % NEUSEELÄNDISCH
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Hirschwild


